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LUNDI

oy
Carottes rapées vinaigrette

25 =
Filet de poulet sauce curry
&

@ pas

Scolaires - PUCEUL

MERCREDI

Semaine 36 du lundi 1 septembre au vendredi 5 septembre 2025

JEUDI

Salade picorette

Mais, carotte, tomate, petits pois, vinaigrette

Coquilettes monégasques

coquillettes, thon, tomate, mayonnaise

DE RESTAURATION

VENDREDI
Duo de crudités

céleri, carotte, vinaigrette

Tortilla d'omelette

vi®

Paupiette de veau sauce
pay moutarde

origina it

Légumes couscous

Navet, carotte, courgette, pois chiche,
poivron, céleri, tomate

2

Haricots verts persillés

fe

Poisson meuniére sauce

tartare

w Origine U.E.

Fruit de saison Riz au lait Fruit de saison
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= DE RESTAURATION
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o Semaine 37 du lundi 8 septembre au vendredi 12 septembre 2025

MARDI MERCREDI JEUDI

Beteraves vinaigrette Salade lyonnaise Salade napoli Melon

Méche, tomate, concombre, thon, ciboulette,

Pdt, carotte, céleri, ceuf dur, olive, mayonnaise o
vinaigrette

tortis, tomate, mais, vinaigrette

= By - | &
. PP | Filet de poulet sauce . .
Saucisse de Strasbourg ® Palet végétarien + ketchup | Hachis parmentier *
- ! normande
> ] ‘Origine L. T
e | &
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Purée de patate douce Trio de légumes Batonniére de légumes -

Carottes, courgette, oinon, haricots

Carotte, choux fleurs, brocolis )
beurre, brocolis 1L

Purée de pommes + Galette

|
|
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Fruit de saison 1 Fruit de saison ] Créme au caramel Coupelle de fruits au sirop 1 | .
! ! ! St Michel
I | [}
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de MEnseignement Catholiaue:
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LUNDI

Macédoine de légumes

Pané végétal + ketchup

=

Riz aux légumes

riz, carotte, petits pois, courgette, mais,

oignon

Fruit de saison

e d
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Farfalles

Scolaires - PUCEUL

MERCREDI

Semaine 38 du lundi 15 septembre au vendredi 19 septembre 2025

JEUDI

Salade du pécheur

e

Pdt, thon, persil, vinaigrette, mayonnaise

Concombre ala creme

Emincés de poulet sauce

Brandade de poisson *

aigre douce
iy fAN
Poélée bretonne -

choux fleurs, haricots verts, carottes, pdt

Fruit de saison

Mousse au citron
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I |
I |
| Paupiette de veau sauce |
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de MEnseignement Catholique
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Salade carnaval i
I
I
I
I

coquillette, tomate, carotte, mais, concombre, vinaigrette

¥

U e
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Julienne de Iégumes

Carottes, choux fleurs, céleri, carottes

MARDI

Melon

S
Boulettes de beeuf aux
légumes

MERCREDI

Salade exotique

Salade verte, tomate, mais, ananas

Gratin de pdt au jambon ® *
%) 7

ek N

Liégeois a la vanille

Scolaires - PUCEUL

Semaine 39 du lundi 22 septembre au vendredi 26 septembre 2025

JEUDI

Salade piémontaise ®

pdt, jambon, ceuf, tomate, oignon, cornichon, mayonnaise

DE RESTAURATION

VENDREDI
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Carottes rapées emmental

Couscous végétarien *

Péche au sirop

 Repas végétarien
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Semaine 40 du lundi 29 septembre au vendredi 3 octobre 2025 I T

MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Duo de betteraves et de

I
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o ! Salade lorette
thon vinaigrette !
= 1
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Méche, betteraves
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| I | |

pdt, beurre a l'ail
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Semaine 41 du lundi 6 octobre au vendredi 10 octobre 2025

MERCREDI
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DE RESTAURATION

VENDREDI

Salade bulgare Salade coleslaw Salade de pennes antillaises | Macédoine de legumes
I
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concombre, carotte, sauce bulgare chou blanc, carotte, mayonnaise pennes, achard de légumes, courgsf i
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de MEnseignement Catholique:
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LUNDI
Salé

Crépe au fromage

Galette de lentilles et de
boulgour

)
&)
=

Légumes pot au feu

oignon, carotte, poireaux, navet, pdt

MARDI

MERCREDI

Scolaires - PUCEUL

LA
SEMAINE
DU

SOUT

Semaine 42 du lundi 13 octobre au vendredi 17 octobre 2025

JEUDI

Sucré

Duo de betteraves et de
mais

Salade mélée aux pommes

carotte, céleri, pomme, vinaigrette

Filet de colin sauce
ciboulette

e

i
Filet de poulet sauce au miel

orgine u.t.

Riz

Carottes au beurre
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Fruit de saison | Mousse au chocolat noir | Creme alavanille Fruit de saison
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